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Bericht c.4: Qualitätsvorgaben einhalten 

Milchprodukte müssen verschiedene Qualitätsvorgaben erfüllen. Die Herstellung von Milchpro-
dukten muss darum genau überwacht und aufgezeichnet werden. Machen Sie dazu Angaben zu 
einem frei wählbaren Milchprodukt aus Ihrem Betrieb. 

Gewähltes Milchprodukt: 

Welche verschiedenen Vorgaben von Gesetzen, dem QM-System, den Pflichtenheften oder 
von Labels gibt es zum gewählten Milchprodukt? 

Welche wichtigen Kontrollen und Aufzeichnungen machen Sie bei der Herstellung? Nennen 
Sie die 10 Wichtigsten. 
• 
• 
• 
• 
• 
• 
• 
• 
• 
• 

Welche Fehler könnten bei der Herstellung auftreten? Nennen Sie vier. 
• 
• 
• 
• 

Welche Qualitätsfehler könnte das Milchprodukt aufweisen? Nennen Sie vier. 
• 
• 
•
• 



Lerndokumentation Milchpraktiker/in EBA 

© SMV /SSIL Lerndokumentation EBA - Version Oktober 2020 Anhang 2 

Bei welchen Produktmängeln muss das Milchprodukt für den Verkauf gesperrt werden? 
 
 
 

Welche vier wichtigen Punkte sind für mich beim Einhalten der Qualitätsvorgaben unbedingt zu 
beachten? 
• 
• 
• 
• 

Wie sicher fühle ich mich bei den Tätigkeiten zur Einhaltung der Qualitätsvorgaben? 

Stärken: Diese Arbeitsschritte beherrsche ich gut. 
  
 

Lücken: Diese Arbeitsschritte muss ich noch verbessern.   
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